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Un peu dOHI stoire
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vestiges de | §®glfgc@ugructign. mMar t i n,
puissant Chateau Fort. Le Chateau Fort de Sedde plus

Ce Choteau, gandpdst&!t @gunh©teau m®q| i

nombre de tours et batiments édifies (35000 m2), entierement classe
sur plusieurs siécles, faisait partie de laMonument Historique, est revenu a la

Principauté de Sedan ot se Vil 1l e en 1962. ||
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H EBERGEMENT

Un Ensemble H'telier au sei
54 Chambres
40 Chambres Tradition
4 Junior Suites

10 Suites

Le Fabert 40 Chambres sur 4 étages dont 4 chambres
accessibles aux personnes a mobilité réduite,

Vue sur la cour intérieure du Chateau.

du Chateau.

Toutes nos chambres disposantdllettes et salle de bain privées (bain
ou douche)télévision Lcd Tnt intégrée & Canal +, bureau, armoire

penderie, plateau de courtoiseghe cheveux, séche serviettes, miniba
& connexion internet en Wifi
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T ARIFS (a partir de 10 chambres réservée2010

SAISONS BASSE MOYENNE HAUTE
SINGLE DouBLE | SNGLE DouBLe | SNGLE | DousLE
Tradition 66.000 72.000 |81.000 |87.000 88.000 |94.000
Junior Suite| 76.000 82.000 |[93.000 |99.00G 102.0a | 108.0a
Suite 106.000 | 112.0@ | 131000 |137.0a0 |144.0G0 | 150.0a)
Contenu:
Hébergement & petit déjeuner
Suppléments:
Taxe de séjour. 0.750 par personne et par nuit
Conditions :ddannul ati on
En cas d'annulation totale ou partiell dortdes
percevra :
De 60 a 30 jours de la date de l'opération............ 40 % du nontant de la prestation annulée
De 29 a 15 jours de la date de l'opération............ 50 % du nontant de la prestation annulée
De 14 a 07 jours de la date de l'opération............ 75 % du nontant de la prestation annulée
Moins de 7 jours de la date de l'opération.......... 100 % du rmontant de la prestation annulée

Basse Saisondu 1* Janvier au 28 Févried Du 1* Novembre au 30 Décembre

Movyenne saison du £ Mars au 30 Avrild du I* au 31 Octobre

Haute saison: du £ Mai au 30 &ptembred le 31 Décembre
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RESTAURATION

Le Restaurant La To|=

Le Chef propose une Cuisine Créative inspirée

Des saveurs du Monde.

Des Sens etla Convivialité. Capacité de 9

Couverts, la salleipcipale est ouverte sur un salon particulier pouvant accueillir

15 personnes. Le Restaurant est équipé du Wifi en acces libre.

Ouvert

Le Bar est équipé du Wifi en acces libre.
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Le Bar vous offre un moment de détente

Au coin du feu dansn salons.
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La Salle La Principauté

Ddune capacité de 50 personnes,

cette salle sediea tout type de manifestations (réunion, reFagagaé )

Elle eséquipédu Wifi en acces libre

Capacit ®s:

ddaccueil

.. | Banguet | Cocktail U Classe | Théatre
Superficie
(m2) e Y sl s e
La Tour
A8 AUV € 110 90 130 - - -
La
. ) 95 50 90 35 40 90
Principautée
Bar
| 8 ATt 100 i 90 i - }
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VIN D &1 ONNEUR
Sous for me oAwloOfée n Bar

Tarif par personne pour une heure

Apéritif sans alcoob us déorange, JusColde Pampl emousse, Co

Eau de Peier, Limonade 10. 00
LOheure Suppl ®mentaire 8. 00 'd
Apéritif Kir, SodasKir vin blanc, Jus de fruits, Eaux Minérales 14. 00 0
LOheure Suppl ®mentaire 9. 00 @

Apéritif avec alcool (sans ChammgduoRicard, Pastis, Martini Rouge, Porto, Whisky,

Eaux Minérales, Jus de Fruits, Coca Cola, Coca Cola light, Punch 18. 00 @

[

LOheure Suppl ®mentaire 10.00

Apéritif avec alcool & Champagi@hampagne, Ricafastis, Martinidvige, Porto,

()

Whisky, Eaux Minérales, Jus de Fruits, Coca Cola, Coca Cola light, Punchou Sangria2 2 . 0 O

™y

LOheure Suppl ®mentaire 11.5¢C
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Pour accompagner votrecocktail, nous vousproposons
differentesformules acomposervous-méme

Formde Tradition 3 piéces chaudes, 6 piéces froides 10. 00
Formule Gourmandes piéces chaudes, 8 piéces froides 12.00
Formule DégustatiarPain surprise, 3 piéces chaudes, 6 piéces froides 15.00
Formule Découvertet pieces chaudes, 4 p&fteides, 4 piéces sucrées 19.00

Formule PrestigePain surprise, Brioche au crabe, 5 piéces chaudes, 8 piéces froides2 2 . 0 O

Assortiment Froid -

Verrine de tartare de concombre & saumon fumé créme ciboulette
Verrine de crabe, tartare de nu@ngréme wasabi
Cuill re déiuf de caill e, magr et
Gaspacho de tomates & cubes croquants.
Verrine pommes & jambon cru, chantilly au Livarot
Sandwich de pain nordique, fromage frais, ciboulette, saumon fumé
Gaspacho de betterave auisin
Tartelette de macaron au poivre de Séchouan & foie gras
Toast mousse de thon, tartare de tomate
Taboul ® printanier aux Qgqueues
Cuillere de tartare de harengs aux pistaches
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Assortiment Chaud :

Tartelette de bowudin bl anc, <co
Gratin®e sur pain de campagne, f ol
Mini paté en crolte
Aumaoniéere a la creme de chevre & noisettes
Qu e u e gvisse$ sRrdartine de poivrons
Mini croque au cheddar
Pruneaux au bacon
Tartine dgpommes caramélisées, andouille
Plon de poul etrabkux saveurs doRG
Compote ddéoudin noir aux poires chaudes

Créme br0lée au foie gras

Assortiment Sucrés:

Mini éclair a la framboise
Choux a la violette
Mini tartelette au tartare d
Mini tartelette fruits rouges
Tartelette au cloolat
Tartare de poires facon Béflélene
Mini savarin aux fruits et Malibu
Verrine fagon péche melba
Choux au pralin & éclats de noisettes
Verrine tiramisu a la mangue
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Nos Menus servis au restaurant La Tour d’Auvergne

MENU DES ARDENNES 2710

Boissonsncluses ¥4 de vins, ¥2 eau minérale, 1 café

Tarte fine aux lardons et pommes de terre, fromage Le Rocroi
Cr°pe farcie au boudin blanc de
Paté en croute et fines herbes, bouquet de salade

Tourte au lapin et pruneaux, bouguetadade

R

Tarte aux champignons et jambon

b a

Salade au lard
Ragodt de sanglier aux pommes et haricots coco aux abricots secs (selon saison)
Filet de sandre a la fondue de poireaux, sauce au champagne
Blanquette de brochet aux Iégumes fondants

Cacasse a cul nu

b a

Tarte au fromage blanc sauce framboise
Rabotes aux pommes et miel sauce spéculoos
Tarte Rhubarbe meringuée sauce rhubarbe cassis
Riz au lait a la vanille sauce caramel
Carolo a la creme pralin, Dacquoise noisettes
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MENU 30 0

Boissons incluse%. de vins, %2 eau minérale, 1 café

Mille Feuilles de Tomate & Mozzarella confite au Four, brochette de Boudin Blanc,
Bouquet de Mesclun & Chips de Gruyére

Petite Salade de Légumes & Beignet de Camembert & Tranche de Jambon Sec
Feuileté au Tartare de Courgette aux Tomates Séchées au Soleil & Poélée de Gambas

Brochette de Sot | 06y Laisse au Parmesan, FI
b a

Filet de Daurade & Boulgour aux Herbes Fraiches, stick de Légunresdauiusauce a la Vanille
Filet de Truite & Pomme de Terre aux Ecl ats

Cuisse de Pintade farcie aux Champignons et Ratafia des Ardennes
Flan de Patate Douce, poélée de Champignons, S@&ite au

Mi gnon de Porc & son Risotto aux Zestes doAg|

b a

Savarin Poché au Malibu, Chantilly au Caramel & Gruée de Cacao, Sauce Chocolat & Minestrone
Coupelle de Nougatine au Cacao &afarde Fruits Frais, Sorbet Cassis
Moelleux Caramel & Griotte, Quenelle de creme Pistache

Créme Bralée Amande Amere & Pomme Pochée a la Vanille, Pépite de Streussel
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