Notre Menu "Saveurs Printaniéres"

34 € *

LLES ENTREES

Roulean de légumes et crevettes, sauce aigre-donce et mesclun de saladeg >
Tartare de bauf coupé au coutean et ses accompagnements du potager
Carpaccio de loup de mer mi-fume, mariné minute, tagliatelles maraichéres
Galette de tomate, basilic et mozzarella fondue accompagnée de son gaspacho
Tarte fine anx poires tiedes, ballottine de foie gras an porto (suppliment 5.00 €)

LA MAREE

Tarte fine de cabilland et son piston
Steak de thon mariné, aubergine farcie, mini ratatonille ‘
Dos de bar de chalut et sa brunoise minute au pesto (Suppliment 3.00 €)

Ou

LES VIANDES

Payé de selle d’agnean en crodite d’herbes, caviar d’anbergine et conrgettes
Onglet de vean, tomate farcie compotée de légumes grillés, jus au thym
Filet de canette roti, pommes fruits, sauce vinaigre de cidre et purée de céleri

Filet de baeuf poélé, au jus de truffe et pommes bouchon  (suppliment 8.00 €)

ASSIETTE DE FROMAGES
Assortiment de notre terroir 7.90 €

LES DESSERTS

Coque glacée vanille, poélée de fruits exotiques
Vacherin a la fraise

Biscuit moellenx a la framboise, granité citron vert
Tendresse fondante chocolatée, sorbet a ['orange

Café gourmand

Pour une petite faim, vous pouvez prendre au choix dans le menu
Entrée 10.00€, Plat 18.00€, Dessert 8.00€

Menu Enfant "Saveurs et Dégustation' 10.55€

*PRIX NETS T'TC

"Travaillant avec des produits frais, nous vous prions d'excuser nos ruptures ponctuelles"”



