e Les Apéritifs

(Durée maximum 1H30)

DES LOGES

Open bar « LErmitage »
XKir (méthode champenoise), Porto, Martini, Whisky, Vodka, Pastis
Jus de fruits, sodas, eaux minérales
Cacahucétes, olives, mélange exotique, feuilletés chauds

Open bar « Les Loges »
Champagne
Jus de fruits, sodas, eaux minérales
Cacahucétes, olives, mélange exotique, feuilletés chauds

Open bar «LErmitage des Loges »
Champagne, Porto, Martini, Whisky, Vodka, Pastis
Jus de fruits, sodas, eaux minérales
Mélange salé, olives, mélange exotique, 3 canapés salés froids

Les Cocktails

(minimum de 15 personnes)

L'Ermitage 06 piéces
Les Loges 10 piéces
L'Frmitage des Loges 10 piéces, 4 Verrines

Nos pains Surprise
Garniture unique au choix :
Roquefort et noix, Mousse canard d Carmagnac, Rosette de Lyon,
Saumon fumé, Mousse de Tarama aux ceufs de tump.

La sélection des canapés est effectuée par notre Chef en fonction de la saison et du marché.
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DES LOGES

ERMITAGE
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Brunch

Corbeille dw bowlanger
Assortument de chawcuteries
Céréales divers
Fromages de noy provinces
Towte de saison
Fromage blanc aux fruity rouges
Pruneau o viw rouge et aux épices
Salade de fruity frais
GEufy browillés
Lawrd grille
Saucisses grillées
Pownv cake et sirop diérable
Café, The, Chocolat, Lait, Jus de fruity
Sélectiow de ving de poys

Possibilite de plat chauwd
(moyernant uw supplément)

Emince de volaille aw cunry,
Rig madvas
ow
Jambow braisé aw porto-
Gratinw dépinawds

Les Buffety

(Prix nety par personne)

Buffet

Sauwmon en belle-vue
Miroir de poissons fumes, creme acidulée
Bawigoule d'awtichauty et gaumbas aw
vinaigre Balsamique
Terrine de raie o petity légumes
Fletan mowiné o citrow vert et anetiv
Médailow de foie gras de canawds
Miroir de chauwcuterie de pavys
Pyramide de jambow de Bayorine
Chaud-froid de supréme de volaille cv
Vestragon
Cascade de crudites
Salade Howaienne
Taboulé aurx awomates et raisin de Smyrne
Salade de haricoty verty et magret fumé
Salade exotique

k%%
Noavawrin d' agneaw aux petity légumes et
pommes fondantes
Oow
Cervelas de bawrbue o lov pistache et bewrre
blanc; rig ovUindierne et hawricoty verty
Oow
Contre-filet rétu v lav flewr de sel; gratinv
dauphinois et fricassée de légumes
Oow
Ragout de lotte auw safraw et pommes
Anglaises

k%%

Affinés de nos provinces
.
Tawtes o fruity
Farandole de Macarons
Opérav café chocolat
Auwmbniere o la mouwsseline vanillée
Salade de fruity frais
Fondanty de chocolat aux noix de Pécowv
Délice aun poires et caramel
Cascade de fruity
Désir des tropiques
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DES LOGES

Menu Le Classique

Carpaccio de canard cru aux copeaux de parmesan
vinaigrette d Cestragon

Ou

Les rillettes de poisson aux amandes torréfiées
vinaigrette safranée

Ou
Fondant de légumes au basilic sur son coulis de poivron rouge
d Chuile dolive

¥ H K

Ballottine de saumon aux filaments de [égumes et risotto crémeux
Ou

Croustillant de pintade d la créme de poireaux,
pétales de tomates confites

Ou

Le contre-filet de beeuf au sel de Guérande, sauce bordelaise
bintje aux lardons

¥ ¥ K

Affinés de nos provinces, bouquet de salade

EE 23

Carte des desserts
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Gl
e ‘NMenu Le Tourville

Carpaccio de saumon au citron vert accompagné de son bouquet de salades
Ou
Magret de canard fumé et éventail de poire d la vinaigrette de framboises
Ou
Terrine de lapereau d Cancienne, confiture d’oignons et tomates

¥ H K

Filets de rougets poélés aux aromates et pesto
Ou
Dos de perche Vert-pré
Ou
Feuilleté de cabillaud au coulis de crustacés

R 23

Filet mignon de porc ad la graine de moutarde et poélée de champignons
Ou
Pavé de boeuf d la purée d’échalotes au cumin, craquant de (égumes compotés
et pommes fruits
Ou
Tranche de gigot dagneau roti au jus de basilic, et ses petits l[égumes confits

EE 23

Carte des desserts
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il ‘Menu Les Loges

Compote de légumes d la Grecque et queues de langoustine marinées

Ou
Emincé d’artichaut d la chaire de crabe, vinaigrette aux herbes
Ou

Mosaique de poireaux et foie gras de canard au sel de Guérande

¥ ¥k

Filet de daurade roti, émincé de poireaux frits et sa sauce aux deux poivrons
Ou
Vol au vent de salpicon d’escargots et champignons
Ou
Escalope de saumon laquée d’aromates au gingembre, pain frit

L2

Magret de canard voti a Larmagnac, compote d’échalotes en aigre-doux,
mousseline de célerirave
Ou
Selle dagneau farcie au beurre de sarriette, brunoise de courgettes poélées
Ou
Faux filet poélé en crotite de lard fumé, chou farci d Cembeurré au thym

L2

Affinés de nos provinces, bouquet de salade

L 2]

Carte des desserts
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Roulade de saumon fumé et tourteau d la coriandre fraiche
Ou
Salade gourmande aux larmes de fois gras et magret de canard fumé
d la vinaigrette de noix
Ou
Carpaccio de coquilles Saint-Jacques aux aromates, vinaigre de framboise

L]

Médaillon de sole Bonne Femme, tomates confites,
compote de courgettes poélées
Ou
Minestrone de langoustine cuit minute, saveur orange et aneth,
fondue de poireaux
Ou
Coulibiac de saumon d la créme de basilic

Lz 23

Le grenadin de veau masqué au vert et Noilly, tian de tomates et courgettes

Ou
Volaille fermiére en croiite de noix, mousseline aux trois [égumes de saison
Ou

Carré dagneau roti jus au thym, gratin dauphinois et bouquet de cresson
Lz 23

Affinés de nos provinces, bouquet de salade

X ¥ K

Carte des desserts
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L Ermitage des Loges

ERMITAGE

Foie gras de canard au torchon, compote d’abricots secs et pain dépices
Ou
Salade de homard créme d’artichaut, vinaigrette de truffe
Ou
Tartare de bar et truite fumée au poivre vert

L

Filet de turbot en écailles de pommes ratte, beurre blanc au champagne
Ou
Petite blanquette de homard au cerfeuil
Ou
Noix de Saint-Jacques roties au jambon de Bayonne, sauce vierge

¥ ¥ K

Granité ou Trou normand

EE

Le filet de boeuf grand veneur, poires roties et pommes de terre
écrasées d Chuile de noix

Ou
Le filet de veau au citron confit, navets glacés au miel
Ou

Noisette d’agneau d la créme d’ail doux et tartelette provengale

EE 23

Sélection de fromages aux trois facons

X ¥ K

Carte des desserts
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DES LOGES Desserty

Opéra cafe chocolal
KX
L Acapulco-
Dacquotse coco; bavaroiy mangue & framboise
EX X
L Tniense
Biscuit chocolal moellewr, bavaroise aur trois chocolaly
EX X

Royal El/sée Chocolat

(Biscuit amande orange; crogquant pradiné et mousse chocotat)
Kk

LeMarri
(Biscuit et mousse aw marvovy marmelade dovange;
parfait orange et Grand Marnier)

f’ I/' 7 ; 7
Uniquement en saison
Cawve Exotligue

Dacquoise coco; mousse exotique;
crémeur salin et elouffee de fruily

£k

Framboisier

Unigquement en saison
L2 23

Piéce Monitee
chour garnes créme mousseline a la vandle ow Macarons
(avec facturation & un supplement” par persorne)

Sur demande personnalisaiion de votre entvemer
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Forfait wi

Blanc
Chdateaw Beaw Rivage (Bordeaux)
(Bordeauy)
ow
Muscadet suwr Lie (Vivde Loire)

Rouge
Réserve James Deschawtrons (Borvdeaux)

ow
Gamoyy de Touwraine (Vi de Loire)

*%%

Forfait w2

Blanc
Chateauww Gantonet (Bordeaux)
ow
Domaine duw Tariquet (Cétes de
Gascogne)

Rouge
Chiteauw Pigay (Beaujolais)
ow
Chiteaw Haut-Pasquet (BordeaurA.C.)

LES VINS

Forfait w 3
Blanc
Chiteaw Pizay (Beaujolais)
ow
Chiteaw le Tuquet (Graves)

Rouge
Saint Nicolas de Bowrgueil (Vinvde
Loive)
ow
Chateauw Cétes de Mouchet
(Luwssac Saint-Emilion)

*k%k

Forfait w4

Blanc
Macow Lugny "Saint Pierrve'
(Bowrgogne)
ow

Pouwilly Fume (Vi de Loire)

Rouge
Mercurey (Bowrgogne)
ow
Chdteaw Beauw Site Haut-Vignoble
(Saint-Estephe;, Cruw Bourgeois)

Forfait Adolescent v 7 €
(Boisson sans alcool v discrétion)

Les Champagnes
Les Champagnes de dessert (vendus uniquement powr les fing de repas)
Champagne de marque
Champagne de prestige sur demande

Tous noy forfaity incluent Veaw minérale et le cafe
(Prix nety par personne; serviy o discrétiov )
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W /o Services Additionnels 2010

Enfanty de 6 a 12 ans

Powr les enfonty un forfait av 24 € vous
est proposé comprenant wn menuw avec
une entrée, uw plat chaud, wwv dessert
et des boissons nonw alcoolisées servies
v discrétion. Pour les enfonty ow les
adolescenty prenant le méme merww
que les adultes un forfait boisson sany
alcool sera factuwre 7 €.

Heures suppléemeniaires

Jusqwav 4 heures mainuam,)
Awdelaw de 17 wpowr le déjeuner et 1v
dw matinv pour le diner i vous serow
factuwrée des hewres supplémentaives
powr lav prestation suivante : présence
dw personnel de service, boissons now
alcoolisées v discrétion, covbeille de
fruity et location des salons :

Salow Cerf 195 € par heure
SalowPawrc 135 € par heure

Salow Towrville 120 € por hewre
Salow Terrasse 120 € par hewre

Sonorisalion

Toute latitude est laissée aw client
dang le choix de UVanimation. A votre
demande,  nous  powons  vous
communiquer les coordonnées de
plusiewrs prestatoires.

Photos et vidéo

Pouwr des reportages photos et vidéo
avec des prises de vue professiovunelles
(Films montés owvec générique et
musiques). Coordonnées des
prestataives sur demande.

Conditions de paiement

250 € par salow réservé. Un acompte de
80 % o verser auw plus tawrd v mois aw
plus towrd avant law manifestatiow et le
solde cv Vissue de lao manifestation ow
le  lendemain. Nosy  conditions
générales de ventes figurent aw verso-
dw contrat de réservatiov.

d)

Sowrees d theme

Pendant votre soirée powr vous et
voy uwités unw moment de détente
peut vousy étre  propose  avec
Vorganisation dune soirées CASINO
animée et  dirigée por  des
professionnels.

Décoration florale

Nos tables sont pouwrvues de lampe
bougeoir wuniquement. Swr votre
demoande wn centre de table de
Rleurs fraiches de 20cmv de diaumeétre
exwirow vous serow facturé 22 € piece
et 44 € le chemin de table dune

longuewr de 50cm.

Droit de bouchon

Toute bouteille de champagne
fowrnie par vos soing powr le dessert
et consommeée vouwsy seras factuwrée ov
8€. Néeawnwmoing nous vous proposons
notre champagne de marque quis
vouws serav factwrée 25 € la bouteille
quelle- que soit lo quantite.

P >
Unw suppléement de 7,50 € por
personne  serav  factwé  pouwr
Velaborationn d'une piece montée
traditionnelle en supplément dunwv
dessert initialement préviw aw meruw
pouwr wnv mininmuun de 30 persorines.

Impression des meruis

Sur votre demande Uélabovatiovw
et Uimpression des menus vous seront
factwrées 4 € pawr mernun.

Sur demande pouwr votre -cafe

P

Viennoiseries 3,50 € par persovine.
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o CONDITIONS GENERALES DE VENTE DES BANQUETS

DES LOGES

Article 1. Désignation des parties.
Le présent document définit les conditions dans lesquelles la S.A.S. S.I.H. est liée avec la personne morale ou physique avec qui elle traite et qui est
désignée dans les présentes sous le terme de responsable.
Si le client ou responsable n'est pas I'organisateur ou si I'organisateur fait intervenir un intermédiaire, ceux-ci sont solidairement responsables de toutes
les obligations découlant du contrat.
Article 2. Réservation.
Toute manifestation se déroulant a I'Ermitage des Loges fera I'objet d'un devis. Ce devis énumére les différentes prestations, le nombre de personnes, les
dates de méme que les services & fournir. La signature du devis par la personne responsable entraine une relation contractuelle, ce qui implique la
réservation ferme et définitive de I'intégralité des prestations stipulées dans le devis. Le responsable s'engage par cette signature & verser un acompte
représentant 80% minimum du montant total au plus tard un mois avant la manifestation. Cette signature implique I'acceptation et le respect des
conditions générales de vente. Toute modification ultérieure du devis initial ne pourra se faire que par écrit.

Article 3. Annulation. (Séminaires, Banquets et Locations d'espaces)

En cas d'annulation totale ou partielle des prestations ou locations, la S.A.S. S.1.H.percevra :
De 180 a 60 jours de la date de I'opération
De 59 a 30 jours de la date de I'opération
De 29 a 15 jours de la date de I'opération ....
De 14 & 07 jours de la date de I'opération . .. 75 % du montant de la prestation annulée.
Moins de 7 jours de la date de I'opération .... ... 100 % du montant de la prestation annulée.

L’Ermitage des Loges sera exonéré de toute responsabilité, sans indemnité, dans l'inexécution partielle ou totale d 'un contrat résultant d 'un cas fortuit, du

fait d’un tiers ou d’un fait de force majeure. Les événements de force majeure ici visés sont tous les sinistres accidentels ou catastrophiques, attentats,

incendie, la gréve totale ou partielle, dégdts et autres sinistres, une pandémie déclarée par I’organisation Mondiale de la Santé ou toute mesure émanant

de I’Autorité Administrative ou des Pouvoirs publics rendant impossible I’exécution du contrat ou empéchant son exécution normale. En cas d'acompte

versé, celui-ci sera remboursé dans la totalité au client sans que ce dernier ne puisse prétendre a une quelconque indemnité.

Article 4. Prestations, prix et reglements.

L'hétel est tenu de fournir les prestations commandées et définies avec le client.

Les suppléments aux prestations prévues devront étre réglés par leurs bénéficiaires avant de quitter les lieux; a défaut, ils seront obligatoirement pris en
charge par la société ou I'organisme ayant approuvé le contrat.

Les prix indiqués sur le contrat lors de la signature ne feront I'objet d'aucune modification jusqu'a la fin de la manifestation. L'organisateur est tenu de
payer a I'hotel le prix convenu pour ces prestations. Ceci vaut également pour les prestations et les dépenses en relation avec la manifestation et fournies
par I'hotel & des tiers.

Les factures de I'hotel ne mentionnant pas de date d'échéance sont dues sans escompte dans les 15 jours suivant leur réception. En cas de non respect de la
date d'échéance, I'notel est en droit de facturer une pénalité de retard équivalent a une foie et demie le taux de I'intérét l1égal de la Banque de France.

20 % du montant de la prestation annulée.
30 % du montant de la prestation annulée.
50 % du montant de la prestation annulée.

Article 5. Données prises en compte dans I'élaboration des factures.

5.1. Banquets : Les prestations de restauration seront facturées sur la base du nombre de personnes confirmé par écrit au service des banquets au moins 3
jours francs avant la date de la manifestation. Lorsque le nombre de participants est supérieur & celui annoncé, la facturation se fera sur la base du
nombre réel effectif de participants.

Article 6. Horaires.

6.1. Banquets : Les salons sont mis a disposition des clients de 12h00 a 17h00 et de 19h00 & 01h00; au-dela de ces heures la direction de I'Ermitage des
loges se réserve le droit de facturer des heures supplémentaires au tarif en vigueur a la signature du contrat.

6.2. Location de salon : La location de salle comprend la salle, tables, chaises et lingerie. Les salons sont mis a disposition de 09h00 a 16h00 et de 18h00
a 01h00; au-dela de ces heures, la direction de I'Ermitage des loges se réserve le droit de facturer des heures supplémentaires au tarif en vigueur a la
signature du contrat.

Article 7. Responsabilité de I'organisateur.

Les piéces d'exposition ou autres objets, y compris les objets personnels apportés par I'organisateur, sont installés dans les locaux de la manifestation ou

dans I'h6tel aux risques de I'organisateur.

Les éléments apportés par le client devront étre en conformité avec les réglementations en matiere de protection contre I'incendie. L'hétel est en droit

d'exiger que lui soit présentées toutes attestations allant dans ce sens. Une fois la manifestation terminée, les piéces d'exposition ou autres objets doivent

étre immédiatement enlevés. Si l'organisateur néglige de le faire, I'notel est en droit de faire procéder a I'enlévement aux frais du client. Si les objet sont
restés dans le local de la manifestation, I'h6tel est en droit de facturer le loyer du local pour la période concernée.

7.1. Location de salle : Le preneur s'engage a restituer les lieux dans I'état ou il lui ont été livrés. Toutes dégradations matérielles feront I'objet d'une
constatation des deux parties et d'une remise en état a I'identique par le preneur. Dans le cas ou la cuisine ferait partie du contrat locatif, le preneur
s'engage a rendre cet espace dans I'état de propreté ou il lui a été livré.

7.2. Le client devra également étre garanti en "Responsabilité Civile" auprés d'une compagnie notoirement solvable, au terme de I'article 1382 et suivant
du code civil couvrant les dommages qui pourraient étre causés a I'immeuble et a ses abords, y compris parkings, aménagements, installations et
autres biens appartenant a la S.A.S. S.I.H.

Article 8. Equipements et manutention.

Lorsqu'a la demande du client I'ndtel procure a I'organisateur des équipements techniques et autres appartenant a des tiers, il agit au nom, par mandat et
pour le compte du client organisateur. Le client est tenu de traiter ces équipements avec le plus grand soin et de les restituer correctement et en état de
fonctionnement. 11 dégage I'hotel de toute responsabilité en égard aux revendications de tiers découlant de cette cession.

L'hétel ne disposant pas de main-d'euvre ni de matériel de manutention, il appartient au client de prévoir, le cas échéant, le matériel et le personnel
nécessaires a la bonne tenue de cette tache.

Article 9. Apport d'aliments et de boissons.
1l est par principe interdit a I'organisateur d'apporter des aliments et des boissons. Seule une convention écrite passée avec le service des banquets de
I'ndtel permet de déroger a cette regle. 1l est dans ce cas facturé un forfait destiné a couvrir les frais généraux.

Article 10. Contributions indirectes et Autorisations officielles.

10.1. Le client doit déclarer sa réception si ses invités participent financiérement a celle-ci. Cette déclaration devra étre adressée aux contributions
indirectes de Saint-Germain-en-Laye et une copie de celle-ci devra étre fournie a la direction de I'Ermitage des Loges.

10.2. En cas de manifestation commerciale, exposition, présentation organisées par le client dans les salles de convention de I'h6tel pouvant entrer dans le
champ d'application de I'article ler de I'ordonnance du 11 septembre 1945, le client devra avoir satisfait & I'obligation prévue a I'article 2 de ladite
ordonnance et avoir obtenu I'agrément et I'autorisation des autorités officielles dans les conditions prévues a I'article ler de I'arrété du 7 avril 1970
pris en application de I'article 5 du décret du 10 octobre 1969 et relatif au régime d'agrément des manifestations commerciales.

Article 11. Litiges.
Tout litige découlant de I'utilisation des locaux ou du matériel sera de la compétence du Tribunal d'Instance de Versailles.

Signature client accompagnée de la date et mention « lu et approuvé » Pour UErmitage des Loges
Anne RAMAROSON
Directrice

HOTEL ERMITAGE DES LOGES*** - 11 avenue des Loges - 78100 Saint Germain en Laye Tél: 0139215090 Fax: 0139 215097
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